Voici notre sélection de Prod

Cave a Vin Printemps 2010 !

A consommer avec modératigp

Léabus dobéalcool est danger

cidres, apéritifs, jus de pommes, etc.,

100% en direct des producteurs !!!!
tees dans notre cave a vin :
| a Bourgogne, | ©

les Pays de La Loire !!!

cances, pourguoi pas ?

mander notre avis par mail ou par téléph
sur les produits qui vous intéresse.

Toutes les régions de la France sont repr
le Sud Ouest, le Sud Est, le Centre et bie
En face de chaque bouteille vous retrouy

un vrai producteur a visiter pendant les va-
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Depuis 5 ans, nous avons développé a |a fl
SOCALI, une gamme de vins, champagrjieg¥ |
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Gildas, notre caviste
Félicitation aux
jeunes maries !!!!




Notre sélection des vins rouges
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millésime 2009: 5/6 ans. [
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Chinon Les Graves (37).

75cl
@ Déboucher et aérer 30
5 : minutes avant de le ser-
CD Touraine Gamay, Domaine de vir

la Chaise 75cl. |

A servir frais, en accompagne-

ment avec de la charcuterie, des

viandes froides et volailles.
Un vin trés convivial.

sbaccor|de
ment avec de la charcu-
terie, des grillades, vian-
des blanches et poissons
de riviére.
/ A servir & 16°.

Cote de Bourg, Chatea
Guionne 75 cl.
Tres joli nez fruité, cette

cuv®e nbda p

barrique. Elle vous sédui

par ses expressions soye
ses en bouche !!!




